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LOU RESSIGNON

COGNE

Ristorante * Taverna * Camere

©

Saveurs du
VAL D'AOSTE

Siamo lieti di
accogliere i nostri ospiti

nelle nuove camere!

www.louressignon.it
info@louressignon.it



Antipasti < Les Hors d’Oeuvres

Assiette di salumi valdostani con Toma e Fontina
Assiette de charcilteries valdotaines avec Tome et Fontine

Carne” cruda alla Gressonara

Carpaccio* de veau a la fagon de Gressoney

Carpaccio” di cervo marinato con vinaigrette di senape
Carpaccio® mariné de cerf avec vinaigrette a la moutarde
Insalatina rustica vegetariana con formaggio Téte de Moine
Salade rustique végétarienne au fromage Téte de Moine

Speck d’oca su misticanza con aceto balsamico

Jambon d’oie sur salade au vinaigre balsamique

Antipasto misto caldo

Entrée chaudes

I Primi Piatti <« Les Premiers Plats

Seupetta a la Cogneintze (risotto tipico di Cogne) min. 2 pers.  aporzione
Seupetta a la Cogneintze (riz typique de Cogne avec Fontine et crofitons de pain) min. 2 pers.

* Prodotto abbattuto all’origine (- 18° C.) - “Iempérature du produit abattue o -18°C

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

Seuppa a la Valpellineintze € 8,00
Seuppa a la Valpellinentze
Polenta alla valdostana € 8,00
Polenta a la valdétaine
Crespelline di grano saraceno alla valdostana € 8,00
Crépes de sarrasin a la valddtaine
Gnocchetti di patate e barbabietole su fonduta al Bleu d’ Aoste € 8,00
Gnocchi de pommes de terre et betteraves sur fondue au Bleu d’Aoste
Pappardelle al ragu di capriolo € 8,00
Papardelles au ragi de chevreuil
Tagliatelle della casa alla Ressignon € 8,00
Tagliatelles maison

I Secondi Piatti < Les Seconds Plats
Carbonada e polenta rustica €12,00
Carbonada et polenta rustique
Guancia di manzo brasata al Torrette e polenta rustica € 12,00
Joue de beeuf braisée au Torrette et polenta rustique
Sella d”Agnello al forno in crosta di pane con salsa al vino rosso € 16,00
Selle d’agneau au four en croiite de pain avec sauce au vin rouge

Le Fondute < Les Fondues
Fonduta alla valdostana con crostoni o polenta € 9,00
Fondue i la valdétaine avec croiitons ou polenta
Fondue bourguignonne  min. 2 persone - min. 2 personnes a porzione € 17,00
*Fondue chinoise  min. 2 persone - min. 2 personnes a porzione € 17,00



Le Grigliate < Les Grillades

Filetto Chateaubriand min. 2 persone a porzione € 19,00
Filet Chateaubriand min. 2 personnes

Filetto mignon di manzo lardellato € 15,00
Filet mignon de veau avec Lard d’Arnad

Cuore di costata di Angus Irlandese € 16,00
Entrecote de Angus Irlandais

Costine d’agnello della Nuova Zelanda € 15,00
Cételettes d’agneau de la Nouvelle Zélande

Salmerino di Lillaz € 13,00
Omble-chevalier de Lillaz

Wiirstel - Saucisses de Vienne € 8,00

(a richiesta salsa al pepe verde su carni) - (sauce au poivre vert pour les viandes sur demande)

Contorni < Les Garnitures

Patatine fritte € 4,00
Frites

Patate novelle “Grenailles” € 4,00
Pommes de terre nouvelles Grenailles sautées

Misto di vedure al vapore € 4,00
Légumes mixtes a la vapeur

Insalata mista assortita € 5,00

Salade mélée

I Formaggi < Les Fromages

Plateau di formaggi misti con composte di frutta € 8,00
Assiette de fromages avec leurs confitures de fruits

I Dolci della Casa « Les desserts de la Maison

Crema di Cogne con tegole € 4,00
Creme de Cogne avec biscuits typiques

fle flottante € 5,00
Tle flottante

*Semifreddo al torrone con caramello al moscato e zafferano € 5,00
*Parfait au nougat avec caramel au muscat et safran

Tarte tatin di mele e amaretti con gelato alla panna € 5,00
Tarte tatin aux pommes et macarons avec glace i la creme

Sorbetto di frutti € 4,00
Sorbet aux fruits

Gelato - Glaces € 3,00
Caffé - Cafe € 1,50
Caffé alla valdostana nella grolla  min. 2 persone aporzione € 4,00
Café valdotain servi dans la Coupe de I'amitié min. 2 personnes

Caffe irlandese - Caf¢ Irlandais € 5,00
Thé e Tisane - Thé et tisanes € 2,00

Coperto e acqua minerale - Couvert et eau naturelle ou gazeuse € 2,50



